.. pOhehS o volte la felicdts, d¢ nadconale e wn piaito.

pane e coperto € 2,00



“le Monache” €16,00

Selezione di salumi toscani, crostino di fegato, bruschettina all'olio di Volterra,
bruschetta al pomodoro

[uscan cold cuts, toasted bread with chicken liver pate, bruschetta with Volterra olive ol
bruschetta with fresh tomatoes

Allergeni: glutine, lattosio, pesce, solfiti / allergens: gluten, lactose, fish, sulphites

Crostini Toscani €12,00
Funghi, fegatini, bruschettina al pomodoro fresco, lardo, verdure di stagione

Mushrooms, chicken liver pate, bruschetta with fresh tomato, lard, seasonal vegetables
Allergeni: glutine, sedano, pesce / allergens: gluten, celery, fish

Pecorini Toscani € 14,00
Selezione di pecorini igp toscani con miele e mostarda fatta in casa

Selection of igp pecorino cheese, honey and homemade mustard

Allergeni: sedano glutine, lattosio/ allergens: gluten, celery, lactose

Carpaccio €14,00
Manzo marinato alle erbette con rucola e grana

Sliced raw beef marinated with herbs, rocket and parmesan

Allergeni: lattosio/ allergens: lactose

pane e coperto € 2,00



Pappardelle al cinghiale €13,00
Pappardelle with wildboar sauce
Allergeni: glutine, uova, sedano e solfiti / allergens: gluten, eqggs, celery, sulphites

Zuppa volterrana €12,00
Volterra soup with vegetables and bread
Allergeni: glutine, sedano e solfiti / allergens: gluten, celery, sulphites

Pici cacio e pepe €13,00
Pici with cheese and pepper sauce
Allergeni: sedano, glutine, lattosio / allergens: celery, gluten, lactose

Ravioli di patate con porri, cavolo nero e guanciale €14,00
Ravioli filled with potatoes cream with leeks, black cabbage and bacon
Allergeni: glutine, lattosio, sedano, solfiti / allergens: gluten, lactose, celery and sulphites

Spaghetti al pomodoro €10,00
Spaghetti with tomato sauce
Allergeni: glutine, sedano / allergens: gluten, celery

Pasta al ragu €12,00

Spaghetti with meat sauce
Allergeni: glutine, sedano, solfiti / allergens: gluten, celery, sulphites

pane e coperto € 2,00



Fiorentina
Beef steak ‘fiorentina’

Tagliata di manzo toscana con verdure alla griglia
Sliced beef with rosemary and grilled vegetables

Cinghiale alla volterrana con olive nere
Wild boar stew with black olives
Allergeni: sedano, solfiti / allergens: celery, sulphites

Galletto alla brace con patate arrosto

Grilled cockerelwith roasted potatoes
Allergeni: solfiti / allergens: sulphites

Pecorino al forno con pane croccante
Baked Tuscan pecorino cheese with crunchy bread
Allergeni: glutine, lattosio / allergens: gluten, lactose

€50,00/kg

€22,00

€16,00

€18,00

€13,00

pane e coperto € 2,00



Patate al forno / fritte €6,00

Roasted potatoes or french fries
Allergeni: solfiti / allergens: sulphites

Insalata verde o mista €5,00
Green or mixed salad

Verdure grigliate €8,00
Grilled vegetables

Spinaci saltati €6,00

Sauted spinaches
Allergeni: sedano / allergens: celery

pane e coperto € 2,00



Menu Fiorentina (min 2 persone)

Crostini toscani
Bruschettina al pomodoro fresco, olio di oliva, lardo, fegatini

Toasted bread with fresh tomatoes, olive oil, lard, with chicken liver paté
Allergeni: glutine, sedano, pesce, solfiti/ allergens: gluten, celery, fish, sulphites

Fiorentina
Beef steak ‘Fiorentina’

Patate arrosto / fritte
Roasted potatoes or french fries

Dessertdella casa

€ 100 a coppia bevande escluse

Menu Vegetariano

Antipasto
Bruschettina al pomodoro fresco, olio di oliva, verdure di stagione, capresina, flan di patata e

cavolo con cuore di tartufo
Roasted bread with fresh tomatoes, olive oil, seasonal vegetables, fresh cherry tomatoes and

fresh cheese, vegetables flan with truffle heart
Allergeni: glutine, sedano, lattosio / allergens: gluten, celery, lactose

Bis di primi
Tagliatelle ai funghi e gnocchetti alle verdure dell'orto

Noodles with mushrooms and gnocchetti with vegetables
Allergeni: glutine, sedano, solfiti, lattosio / allergens: gluten, celery, sulphites, lactose

Dessert della casa
€ 40 a persona bevande escluse

pane e coperto € 2,00



Spaghetti al pomodoro
Spaghetti with tomato sauce
Allergeni: glutine, sedano - allergens: gluten, celery

Spaghettial ragu
Spaghetti with meat sauce
Allergeni: glutine, sedano, solfiti - allergens: gluten, celery, sulphites

Gnocchi al pomodoro
Gnocchi with tomato sauce
Allergeni: glutine, sedano - allergens: gluten, celery

Cotoletta e patatine
Wiener schnitzel and french fries
Allergeni: glutine - allergens: gluten

Hamburger di manzo al formaggio con patatine fritte

Cheeaseburger with french fies
Allergeni: glutine, lattosio - allergens: gluten, lactose

€6,00

€6,00

€6,00

€8,00

€10,00

pane e coperto € 2,00



Antipasti:

Tartare ai 3 sapori € 15,00
Primi piatti:

Mezze maniche al ragu bianco di maiale € 13,00
Tagliatelle ai porcini € 15,00
Risotto allo zafferano con cipolle caramellate e pistacchi € 13,00
Secondo piatto:

Bocconcini di maiale con cavolo nero e finocchietto selvatico €16,00

Piccione al Vin Santo con cicoria ripassata € 19,00



il Tiramisu

Tiramisu goloso con gocce di cioccolato € 6,00
la Scomposta
Scomposta di sfoglia con crema e frutta fresca € 8,00

I Cantuccini Toscani
Cantuccini artigianali e Vin Santo € 8,00

il Tortino
Tortino con cuore caldo di cioccolato con salsa di frutti di bosco € 7,00

il Sorbetto
Sorbetto al imone €5,00



